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                     肉质专业检测设备 

  

NO.             Description 

产品名称 

Model No. 

型号 

Brand/Origin 

品牌/产地 

Quantity 

数量 

用途 

1 胴体肉质 PH 值直测仪 PH-STAR 德国麦特斯 1 台 肉质 PH 测定，肉质新鲜度 

2 胴体肉质颜色测定仪（L A B 型） OPTO-STAR 德国麦特斯 1 台 肉质颜色测定，肉质颜色遗传性状分析 

3 胴体肉质电导率测定仪 LF-STAR 德国麦特斯 1 台 肉质吸水力测定 

4 胴体肉质眼肌面积分析系统 SCAN-STAR 德国麦特斯 1 台 利用成像的方法，进行肉质眼肌面积测定和分

析，进行育肥等研究 

5 胴体肉质分级系统（猪肉） PG200 德国麦特斯 1 台 猪肉胴体分级系统，测量肌肉厚度，脂肪厚度，

肉质分级 

6 胴体肉质分级系统（牛肉或羊肉） HPG7 新西兰 1 台 牛肉或者羊肉胴体分级系统，测量肌肉厚度，

脂肪厚度，以及肉质分级 

7 胴体肉质温度测定仪 PT-STAR 德国麦特斯 1 台 牛肉中心温度测定以及记录 

8 沃布剪切力仪 GR-150 美国 G-R 1 台 肉质嫩度检测，风味检测 

9 肌肉嫩度仪 C-LM3B 国产 TENOVO 1 台 测量肉质嫩度检测，风味风味 

10 近红外肉质食品分析仪 Series3000 澳大利亚 NI 1 台 主要应用于肉质产品的成分分析，包括蛋白质

含量，脂肪含量，水分等快速分析 

快速测量牛肉营养指标 



[键入文字] [键入文字] [键入文字] 

11 全自动凯式定氮仪 FoodALYT D5000 德国 FOODALYT 1 套 农畜产品中蛋白质含量的分析，包括肉质和蛋

品以及食品等 

12 脂肪测定仪 RD4 德国 FOODALYT 1 套 牛肉脂肪含量的分析，多汁性研究，风味研究 

13 菌落计数仪 HD10 德国 SCHUETT 1 台 微生物指标检测 

14 肉质失水率测定仪 TenovoMeat-1 国产 TENOVO 1 台 符合国标失水率测定方法，测试失水率情况 

15 生鲜肉水分测定仪 TenovoMeat-2 北京天翔飞域 1 台 肉质水分测量 

16 肉质均质装置 TenovoMeat-3 北京天翔飞域 1 台 配合微生物指标检测前处理 

17 肉质专用研磨仪 TenovoMeat-4 北京天翔飞域 1 台 快速肉质研磨，用于近红外肉质分析 

18 数显牛肉嫩化仪 TenovoMeat-5 北京天翔飞域 1 台 牛肉嫩化 

19 牛肉大理石纹比色卡  澳大利亚 1 套 大理石纹以及肉色评分 

20 NPPC 肉质比色卡 NO.04427 美制标准 1 套 肉质比色和大理石纹 

21 酶标仪 STATFAX2100 美国 AWARNESS 1 台 微生物指标检测，盐酸克罗特检测 

 

咨询中心：   010-60273429    60273439    13601256813    邮箱：victorsim@vip.163.com 


